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Brokkoli-Cremesuppchen
mit Croutons und Schnittlauch

*kk

Hahnchenoberkeule
gefullt mit Farce und Duxelles,
Cranberrysauce, Romanesco und Sul3kartoffelptree

*k*k

Panna Cotta
mit Rhabarberragout, Mohncrumbles und Fruchtsorbet

€ 38,50 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer

Tomatisierte Tafelspitzbrihe
mit Ricotta-Basilikum-Kl63chen

*kk

Gebratene Tranchen vom Rinderfilet
mit Rosmarinsauce, Prinzessbohnen und Kartoffelgratin

*kk

Marinierte Erdbeeren
mit Tonkabohneneis und Pistazienhippe

€ 52,00 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer



Fity dew besendeson Anlags

Lachstatar
mit Krautersalat, Mango, Avocado und Limetten-Creme fraiche

*k%k

Currysippchen
mit Korianderschaum

*k%k

Zitronenspaghettini
mit gebratenen Garnelen

*k%k

Sorbet vom Granny Smith Apfel

*k%k

Auf der Haut gebratene Tranche vom Zanderfilet,
Dillsauce, Krautersaitlinge, glacierte Mohren und Risotto

oder
Tranchen von am Stlick gebratenem Rinderfilet
Rotweinjus, konfierte Pilze, Bimi-Brokkoli und Kartoffelgratin

*kk

Créme brlée mit Frichten

€ 75,00 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer
die Auswahl der Hauptspeise kann bei der Mentuabsprache erfolgen



Wildkrauter-Panna-Cotta
mit grinem Spargel, Feigen-Vinaigrette, gerostetem Sesam und Zupfsalat

*k%k

Spargelcremesuppe
mit Barlauchschaum und Schwarzbrot-Croutons

*k%k

Blttelborner Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise, Medaillons vom Landschwein und Drillingskartoffeln

*k%k

Mousse von weilder Schokolade
karamellisierter Spargel, marinierte Beeren und Sauerklee

€ 54,00 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer

Mit Thymianhonig gratinierter Ziegenkase
gezupfter Salat, Hausdressing und Baguette

*k%k

Gebratene Maispoulardenbrust
Krautersauce, Spargel-Tomatengemuse und Kartoffelkrapfen

*k%k

Griel3flammerie
mit Rhabarberragout, Beerensorbet und karamellisiertem Popcorn

€ 44,50 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer



Carpaccio vom Rind
mit Pesto-Spaghettini-Salat, Rucola, Pinienkernen und gehobeltem Parmesan

*k%k

Pochiertes Kabeljaufilet mit Dijonsenfsauce und Blattspinat

*k%k

Joghurtespuma
marinierte Beeren, Muslicrunch und Zitronensorbet

€ 47,00 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer



Alle Gange werden locker im Stil des ,Flying“-Menus serviert.
Die Portionen werden in kleinen Schalchen, Tellerchen oder Glaschen serviert,
sodass die Gaste (pro Gang) mehrere Komponenten essen kdnnen.
Die nicht nachgefragten kalten Komponenten werden ggf. seitlich abgestelit.

Grissini mit Parma Schinken umwickelt

*k*k

Mailander Salami auf gerdstetem Ciabatta

*k*k

Wispertaler Forellenfilet mit Preiselbeer Sahne im Glaschen

*k%k

Lachs-Lollipop
Tatar von gebeizter Lachsforelle mit Krauterfrischkase im Pfannenkuchen eingerollt

(jang 2

Kartoffelcremesuppe mit Speckwdirfeln und Brotcréutons

(jang S
Lachsfilet im Teriyaki-Sesammantel mit Kokossauce und Wasabi-Kartoffelplree
Geschmortes Rinderbackchen mit Rotweinsauce, Bimi-Brokkoli und Kartoffelplree

(jang *
Schwarzwalder Kirsch

Mousse von der Zartbitterschokolade mit marinierten Sauerkirschen
Schokoladen Crumbles und Kirschwassersahne

*kk

Zitronen-Sorbet mit Zitronenzesten

€ 50,00 pro Person
inklusive 19% Mehrwertsteuer



